POUR DEBUTER El

Les apeéritifs -

Kir vin blanc 310 € Kir pétillant ou verre de pétillant 3.80 €

Créme au choix : cassis, mare, péche, framboise, pamplemousse, chataigne ou violette.

Kir breton ou verre de cidre 3.20€
Martini blanc ou rouge - Porto - Muscat - Suze ou Pommeau 550€
Ricard ou Pastis 390€
Coupe de champagne - Nicolas Feuillate 850 €
Coupe de champagne - Mumm 9.50 €
Whisky . Grant’s 590 € Baby . Grant’s 420¢€
Whisky . Jack Daniel 8.40 € Baby . Jack Daniel 6.20 €
Whisky . Breton 8.40 € Baby . Breton 6.20 €

Les bieres

Pression - Leffe 25 cl 420¢€ Pression - Leffe 50 cl 770 €
Biere Bretonne - Bouteille de 33 cl - Blonde ou IPA 590€
Picon simple - Biére Bretonne 33 cl 750 €
Picon simple - Leffe 25 cl 6.20 € Picon double - Leffe 50 cl 8.90€

Les softs

Cocktail sans alcool - Fait maison 410€
Canette de 33 cl : Coca-cola - Orangina - Perrier - Fanta 290€
Jus de fruits : Orange - Ananas - Abricot - ACE - Tomate 320€
Sirop & l'eau 1.80 € Diabolo : limonade et sirop 210 €

Parfum au choix : citron, menthe, grenadine, violette, péche, fraise, banane-kiwi, pamplemousse, orgat, citron ou cassis.

LeS eaux Le cidre

o 50cl - 350 € g 50cl - 390€ pichet 25¢cl - 390€ 50¢cl - 730 €
5 =
< 100cl - 450€ e 100cl - 490€ bouteille 75¢cl - 950 €




LES VINS

Les blancs

Sauvignon blanc - Domaine du Peras - Pays d’'Oc (IGP) - 12.5°

Domaine de Tariquet - Cuvée Classique - Cétes de Gascogne (IGP) - 10.5°
Chardonnay de Loire - Vin du Pays de Val de Loire (IGP) - 12°

Chablis - Domaine Fillon & Fils - Appellation Chablis contrélée - 13°
Gewurztraminer - Domaine Dietrich, demi sec - Appellation Alsace contrélée - 13.5°

Cotes de Gascogne - Domaine Haut-Marin - Vénus, Gros Manseng (IGP) - 11°

Pétillant Damoiselles d’Alés - Blanc de blancs - Brut, vin mousseux - 11.5°
Nicolas Feuillate - Chouilly, sélection Brut - Champagne - 12°

Gh. Mumm - Cordeau rouge, Brut - Champagne - 12°

L8S 10SES

Costiére de Nimes - Chateau Paul Blisson - AOP - 13°
Cabernet d’Anjou « Clin d’oeil » - Val de Loire - AOP - 11.5°

Esprit de Provence - Coteaux Varois en Provence - Vin Biologique - 13°

[ Appellation Coteaux Varois en Provence contrélée ]

Les fouges

Cétes du Rhéne «Les Juliandres» - Vieilles vignes. AOP - 13.5°

Bordeaux Closerie «<La Mahéle» - Vin de Bordeaux - App. Bordeaux contrélée - 13.5°
Anjou - Domaine des Forges - Appellation Anjou contrélée - 12.5°

Cotes de Bourg «La Roche Coureau» - Appellation Cétes de Bourg contrélée - 13°
Graves Chateau de Vimont - Grand vin de Bordeaux - Appellation Graves contrélée - 14°

Cates de Blaye - Demoiselle de Montaigu - Grand vin de Bordeaux - 13°

[ Appellation Cétes de Bordeaux controlée |

Le Sang-Mélé - Mélange de sept cépages. Vin rouge - 14°
[ Cépages : Malbec, Syrah, Braucol, Grenache, Négrette, Carignan, Mourvédre ]
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Rouge - Merlot - Domaine du Peras - 13°

Blanc - Sauvignon blanc - Domaine du Peras - Pays d'Oc (IGP) - 12.5°

Vi"s au picnet Rosé - Grenache Cinsault - Domaine du Peras - 12.5°

25¢cl - 720€ 50¢cl - 1190 €

75¢l - 1790 €




